
Catálogo de Vinhos
AVENIDAS & DIALETOS

Contacto: 910 535 871
Email: Avenidasedialectos@gmail.com



Portfólio 
Gama Castelo Rodrigo



Marofa Branco Adamado
Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo
Castas: Siria e Malvasia Fina
Prova: Aroma frutado com boca equilibrada
Gastronomia: Acompanha pratos de peixe e massas
Preço: 3.10€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1001
TVA: 10,5%



Castelo Rodrigo Branco Siria
Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo
Castas: Siria
Prova: Frutos tropicais, sabor longo e persistente
Gastronomia: Acompanha pratos de peixe e massas
Preço: 4.75€ IVA incluído.

Código do produto: ADV1002
TVA: 13%



Prova: Aroma a amora silvestre, bem estruturado
Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço: 4.75€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1004

Castelo Rodrigo Touriga Nacional
Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo
Castas: Touriga Nacional

TVA: 13%



Prova: Aroma a amora silvestre, bem estruturado

Castelo Rodrigo Tinto Rouge

Castas: Touriga Franc., Tinta Roriz,  Roufete e Marofo

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço:  4.75€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1005

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13%



Prova: Aroma a frutos vermelhos com notas
especiadas

Conde Castelo Reserva Tinto

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço: 9.50€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1008

Castas: Touriga Nacional e Tinta Roriz,

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13,5%



Prova: Aroma frutado com notas de barrica

Conde Castelo Reserva Branco

Castas: Siria e Fonte Cal

Gastronomia: Acompanha pratos de peixe e marisco
Preço: 8,50€ IVA incluído

Código do produto:  ADV1025

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13%



Convento D’Aguiar Reserva Tinto

Prova: Aroma a frutos vermelhos com notas
especiadas

Castas: Touriga Nacional e Tinta Roriz

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço: 8,50€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1024

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13,5%



Prova: Aroma frutado e harmonioso com
 boca equilibrada  

Convento D’Aguiar Reserva Branco

Castas: Siria, Arinto, e Malvasia Fina

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço: 7,50€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1025

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13%



Prova: Aroma a frutos vermelhos com notas
especiadas

Marquez do Castelo Rodrigo Reserva
Tinto

Castas: Touriga Nacional e Tinta Roriz

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos
Preço: 11€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1007

Região: Beira interior
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 13,5%



Prova: Aroma frutado, fresco e harmonioso

Conde Castelo Espumante Branco

Castas: Malvasia Fina e Siria 

Gastronomia: Ideal como aperitivo mas acompanha
 pratos de carne, peixe, e marisco
Preço: 8.75€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1026

Região: Regional Terras da Beira
Terroir: Clima continental mediterrâneo

TVA: 12,5%



Portfólio 
Gama Quinta das Pereirinhas



Prova: Aroma frutado, fresco, vibrante e mineral

Quinta das Pereirinhas Alvarinho e
Loureiro

Gastronomia: Acompanha pratos de marisco, peixe e 
queijos. 
Preço: 7.50€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1012

Terroir: Clima temperado em alinhamentos montanhosos
Castas: Alvarinho e Loureiro

Região: Monção e Melgaço

TVA: 12,5%



Prova: Aroma frutado, fresco e harmonioso

Alvarinho Grande Escolha

Gastronomia: Acompanha pratos de marisco, peixe e 
queijos
Preço: 10.80€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1013

Terroir: Clima temperado em alinhamentos montanhosos
Castas: Alvarinho

Região: Monção e Melgaço

TVA: 12,5%



Prova: Aroma vinoso e frutado, saboroso e persistente

Quinta das Pereirinhas Vinho Verde
Tinto

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
incluíndo enchidos.
Preço: 6.20€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1011

Terroir: Clima temperado em alinhamentos montanhosos
Castas: Vinhão

Região: Monção e Melgaço

TVA: 11,5%



Prova: Aroma frutado, fresco e delicado

Foral de Monção Reserva Alvarinho

Gastronomia: Acompanha pratos de marisco, peixe e 
queijos. 
Preço: 12.50€ IVA incluído.

Código do produto:  ADV1014

Terroir: Clima temperado em alinhamentos montanhosos
Casta: Alvarinho

Região: Monção e Melgaço

TVA: 13%



Portfólio 
Gama Mabitxo



Prova: Aroma a frutos vermelhos com notas de baunilha 
Gastronomia: Acompanha pratos de confecção 
elaborada como bacalhau, salpicão ou risoto

Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos
Casta: Tinta Amarela, Bastardo e Tinta Carvalha 

Mabitxo Reserva Tinto

Preço: 9.50€ IVA incluído. 

Código do produto: ADV1010-Limitado ao stock existente

Região: Trás-os-montes

TVA: 14%



Prova: Aroma frutado e fresco com toque a citrino
Gastronomia: Acompanha pratos peixe e saladas

Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos
Casta: Malvasia Fina, Arinto, Fernão Pires, etc.  

Mabitxo Reserva Branco

Código do produto: ADV1009-Limitado ao stock existente

Preço: 6.90€ IVA incluído. 

Região: Trás-os-montes

TVA: 12%



Portfólio 
Gama Adega do Pinhel



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

D. João I Tinto

Prova: Aroma equilibrado de taninos e acidez com
presença fresca

Casta: Touriga Nacional, Touriga Francesa, Rufete e 
Marufo  

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Código do produto: ADV1018 

Preço: 2.50€ IVA incluído. 

Região: Beira Interior

TVA: 13%



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

D. João I Branco

Prova: Aroma fresco e equilibrado com final harmonioso 
Casta: Síria e Fonte de Cal

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Código do produto: ADV1019 

Preço: 2.50€ IVA incluído. 

Região: Beira Interior

TVA: 13%



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

Pinhel Colheita Branco

Prova: Aroma frutado, fresco e elegante
Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Casta: Siria e Fonte de cal  

Código do produto: ADV1016  

Preço: 2.90€ IVA incluído. 

Região: Terras da Beira

TVA: 13%



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

Pinhel Colheita Rosé

Prova: Aroma elegante com notas açucaradas e fresco
Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Casta: Touriga Nacional e Tinta Roriz  

Código do produto: ADV1017  

Preço: 2.90€ IVA incluído. 

Região: Terras da Beira

TVA: 13%



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

Varanda do Castelo Reserva Tinto

Prova: Aroma equilibrado de taninos e acidez com
 presença fresca

Casta: Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca  

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Código do produto: ADV1020 

Preço: 4.25€ IVA incluído. 

Região: Beira Interior

TVA: 14%



Terroir: Clima extremo em alinhamentos montanhosos

D. Manuel I Reserva Tinto

Prova: Aroma equilibrado de acidez com
 presença fresca e duradoura

Casta: Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca  

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, 
peixe e queijos

Código do produto: ADV1021 

Preço: 4.95€ IVA incluído. 

Região: Beira Interior

TVA: 14%



Portfólio 
Quinta dos Poços



Terroir: Clima Atlântico com influência mediterrânica

Quinta dos Poços Colheita Tinto

Prova: Frutos vermelhos maduros, com alguma 
complexidade

Casta: Touriga Nacional, Tinta Roriz e Touriga Franca  

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e massas

Código do produto: ADV1029 

Preço:  8,50€ IVA incluído. 

Região: Douro

TVA: 13%



Quinta dos Poços Branco 2023

Terroir: Clima Atlântico com influência mediterrânica

Prova: Aromas frutados, frescos e jovens com notas 
florais citrinas, minerais e tropicais

Casta: Rabigato e Arinto  

Gastronomia: Acompanha pratos de marisco e peixe. 
Serve como aperitivo e acompanha entradas leves

Código do produto: ADV1030  

Preço: 8,50€ IVA incluído. 

Região: Douro

TVA: 13%



Quinta dos Poços Rosé 2023

Terroir: Clima Atlântico com influência mediterrânica

Prova: Aroma a frutos vermelhos, fresco e frutado 
Casta: Touriga Nacional e Tinta Roriz  

Gastronomia: Acompanha pratos de marisco, sushi, e 
carnes brancas

Código do produto: ADV1031  

Preço: 8,50€ IVA incluído. 

Região: Douro

TVA: 12,5%



Quinta dos Poços Reserva Tinto
2021

Prova: Aroma súbtil a frutos maduros, com toque de café 
e ligeiro tostado

Terroir: Clima Atlântico com influência mediterrânica
Casta: Touriga Nacional e Tinta Roriz  

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, caça ou 
com queijos curados 

Código do produto: ADV1032  

Preço: 11€ IVA incluído. 

Região: Douro

TVA: 13,5%



Quinta dos Poços Reserva Branco 
2023
Terroir: Clima Atlântico com influência mediterrânica

Prova: Aromas de fruta branca e notas bem citrinas,
doces e tostadas da madeira

Casta: Arinto 

Gastronomia: Acompanha pratos de peixe, marisco
e carnes brancas. Serve como aperitivo

Código do produto: ADV1033  

Preço: 11€ IVA incluído. 

Região: Douro

TVA: 13%



Portfólio 
Herdade da Figueirinha



Herdade da Figueirinha-Intuição

Prova: Aroma a frutos vermelhos, chá preto com taninos
suaves e frutado

Casta: Trincadeira, Aragonez e Alicante Bouschet   

Gastronomia: Acompanha pratos de carne e queijos

Terroir: Clima continental mediterrâneo

Código do produto: ADV1022 

Preço: 5.50€ IVA incluído. 

Região: Alentejo

TVA: 14%



Portfólio 
Carneiro Family Wines



Tordo Premium Alvarinho Branco

Prova: Aroma fresco a toranja e ananás
Casta: Alvarinho  

Gastronomia: Acompanha pratos de peixe, marisco, 
massas e carnes brancas

Terroir: Clima temperado em alinhamentos montanhosos

Código do produto: ADV1027  

Preço: 8.50€ IVA incluído. 

Região: Vinhos Verdes, Basto

TVA: 12,5%



AVENIDAS & DIALETOS
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Email: Avenidasedialectos@gmail.com


